Solucion de goma arahiga y
manoproteinas

S

POUR USAGE ENOLOGIQUE

INTERES ENOLOGICO

ubli’Sense® es una asociacion de manoproteinas y goma arahiga especialmente seleccionadas
para aportar suavidad, untuosidad y equilibrio tanico.

Subli'Sense® se obtine a partir de manoproteinas de levaduras y de goma arabiga seleccionadas para mejorar la estabilidad cololidal y las cualidades
gustativas de los vinos :

6 aumenta la untuosidad y el sabor
o redondea los taninos

o mejora la suavidad y la longitud en boca
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En un panel de 22 catadores,
Subli’Sense® es significativamente
preferido en los vinos blancos y en
los vinos tintos.
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RESULTADOS EXPERIMENTALES

o Efecto de Subli’Sense® sobre la filtrabilidad:
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Efecto del Subli'Sense® sobre la filtrabilidad(*)
(*) IC realizado sobre mebrana nylon Pall 0,45 micras
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(15 cL/hL) (30 cL/hL)

Subli’'Sense® aumenta poco el indice de colmatacion o el CFLA (Criterio de Filtracion Lamothe-Abiet).
Como muestran los ensayos, el vino queda siempre apto para la filtracion final.

UTILIZACION

D°s.'s delem"'“: SUBLI'SENSE® mejora la percepcion
¢ Vinos tintos: de 10 a 30 c/hl. gustativa y el sabor de los vinos sin
& Vinos blancos y rosados: 10 a 20 cL/hL. recargar el equilibrio.

Conservacion y modo de empleo:

Consultar la ficha tecnica o el embalaje.

@ ACONDICIONAMIENTO

¢ Biddn de 5,5y 22 Kg, container 1100 kg.
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