PARA USO ENOLOGICO

Saccharomyces cerevisiae
— Gama Excellence® TOTHE,

rocedente de técnicas de breeding la Excellence DS es una nueva cepa de levadura destinada a la elaboracion
de vinos tintos. Ella fue seleccionada por sus capacidades fermentativas de alto grado alcohdlico asi como
el aporte organoléptico que van hacia fruta fresca, estructura aterciopelada, carnoso y elegante en hoca.

@@ NUESTRO CUADERNO DE CARGAS DE LA SELECCION

Caracteristicas fermentativase: Caracteristicas organolépticas:

- Fuerte capacidad de implantacion - Intensifica las notas de fruta fresca y aporta frescura a la nariz

- Tolerancia al alcohol hasta 16 % vol. - Mejora la estructura tanica y aumenta la estabilidad de la materia colorante
- Baja produccion volatil - Acentua la longitud y el volumen en boca

- Necesidades nitrogenadas medias
- Buena compatibilidad con las bacterias lacticas

baja produccion de SO, y de 4cidos grasos de cadena media

RESULTADOS EXPERIMENTALES

FIGURA 1. CAPACIDAD DE IMPLANTACION Y CINETICA DE FERMENTACION
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Sobre diferentes variedades, en distintas regiones Vitivinicolas del Mundo: La Excellence DS tiene un arranque de
fermentacion rapido, testigo de gran capacidad de implantacion. Las cinéticas fermentativas son rapidas y francas.



FIGURA 2. IMPACTO EN EL COLOR Y LOS TANINOS

Excellence® DS Levadura A Levadura B Levadura C
Ensayo WEC, Bordeaux, merlot :
ICM La Excellence® DS (IPT) permite la produccion de vinos
= = tintos con mds color y més estable, sin forzar una
Estabilidad de la Materia colorante sobre-extraccion de taninos (IPT).
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FIGURA 3. BAJA PRODUCCION DE ACIDEZ VOLATIL
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SYRAH CABERNET S. PINOT NOIR MERLOT
CHILE CHILE N. ZELANDIA WEC, BORDEAUX
La Excellence® DS nos otorgd plena
satisfaccion en las diversas condiciones
enolégicas y sobre distintas variedades
(Merlot, Cabernet-Sauvignon, Syrah,
Pinot nair). .
UTILIZACION
Dosis: 20g/hL
Preparacion y conservacion:
CONDICIONAMIENTO 5 o , , _
Refiérase a las indicaciones que figuran en el embalaje o en la ficha
técnica.

Paquetes al vacio de 500g. Cartén de 10kg.
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