Solutions for winemaking

LAMOTHE-ABIET

FICHA TECNICA :
GREENFINE® MIX

FORMULACION

Formulacién de proteina de guisantes y Polyvinylpolypyrolidona (E1202).

CAMPO DE APLICACION
Agente de clarificacion estatica y flotacién para la estabilizacion y la mejora de las propiedades organolépticas de los mostos blancos,
rosados. Reduce el contenido de polifenoles oxidados y oxidables asi como el amargor.

DOSIS RECOMENDADAS

Clarificacion estéatica y flotacion: 15 a 80 g/hL.
Dosis maxima (recomendacién OIV): 80 g/hL.

MODO DE EMPLEO
Disolver en 10 veces su peso de agua tibia y afiadir al tanque durante un remontado o trasiego para obtener una perfecta
homogeneizacion.
ESPECIFICACIONES
FISICAS <4 mglkg
Polvo <1 mg/kg
Beige < 3 mg/kg
QUIMICAS <1 mglkg
<9.5% MICROBIOLOGICAS
<5% <3.104UFC/g
LIMITES Ausencia / g
<150 mg/kg Ausencia/ 25 g
<10 mg/kg <60 UFC/g
< 35 mg/kg <6.102UFC/g
<100 mg/kg <6.102UFC/g
CONSERVACION

Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco y libre de olores.
Respectar la DLUO (Fecha limite de utilizacion 6ptima) marcada en el envase. Utilizar rapidamente una vez abierto.

ACONDICIONAMIENTO
Bolsa de 1 kg (carton de 10 kg) o saco de 10 kg.
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